
苦味のオリゴ糖

ぶどう糖と、ぶどう糖からなるグルコオリゴ糖が主成分です。
甘味度は約40%（固形分換算）で、苦みのあるオリゴ糖です。

チョコ・抹茶のビター感を後押し！
焼き菓子をしっとり・クリームをなめらかに！！

チョコレートソースにゲントース#45を 1 及び 3%添加しました。
苦みの付与及び味の立ち上がりを速くすることができます。
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無添加

カカオマス 0.25%
カカオパウダー 0.4%
ゲントース#45   1%
ゲントース#45   3%

利用例：チョコレートソース

ビター感向上 抹茶感向上

チョコ感向上キャラメル感向上

果汁感増強

日食ゲントース® #45

特設サイト開設中！

商品情報はコチラ！

おいしさ サステナブル sustainable


