
厚み・ボディ感

フジオリゴ＃450 ブランチオリゴ

フィットファイバー
#80

エグ味なし

ゲントース#45 セルデックス
SL-20

エグ味あり

水っぽい、薄い

コントロール

味質イメージ

自然な穀物の香り、
まろやか

穀物臭の低減、濃厚、
ミルク感あり

自然な穀物の香り、油っぽさの低減

マスキング効果が高い
まろやかな口当たり

コク・スッキリ感の付与

フィットファイバー®#80

植物性ミルクの課題解決提案

プラントベース

●植物性ミルクの味質改善 /食物繊維強化
オリゴ糖 や 食物繊維 を添加することで 飲みやすさを向上させます。
オーツ麦ミルクにて検証を実施。 オリゴ糖及び食物繊維を1%添加  
※果糖ぶどう糖液糖にて甘味度を調整

用途例
● 飲料
● 焼き菓子

●  デザート
●  和菓子

●  キャンディ
●  パン

●  グミ
●  うどん

●  惣菜
●  スープ

●  調味料
●  クリーム

●  ソース
etc.

製品概要
商品名
素材名
商品形態
食物繊維
カロリー

表示例

荷姿

フィットファイバー®＃80 
難消化性グルカン
液状品（固形分72%以上）
75％以上（無水物換算）
1kcal（無水固形分1gあたり）
「食物繊維」、「水溶性食物繊維」
又は「食物繊維（難消化性グルカン）」

25kg缶・1tコンテナ・ローリー   

固形分と食物繊維含量の関係

食物繊維（＝難消化性グルカン）
75% ～

糖質
～ 25%

固形分
72% ～

水分
～28%

水溶性食物繊維素材

商品情報はコチラ！

おいしさ アップ up

特設サイト開設中！商品情報はコチラ！


